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100%  • ホームメイド

上質• な素材と、新鮮な食材にこだわる
厳選– された小麦 を使用
フランス– 産ポワトゥシャラント地方の最高級バター
新鮮– な野菜と果物を使用

• 引き継がれてきた伝統的な製法で
天然酵母– を使用
こだわりの– 低温長時間発酵 （ポワンタージュ・バック）
仕込– みから焼きまで全て各店舗が担当

『大地の恵みに心から感謝して、小麦色のパンを焼く』
－創業者であり弊社代表取締役社長Yoshimi Landemaineの理念

Un bon croissant, du bon pain, tous les jours, pour tout le monde...
美味しいクロワッサンと、美味しいパンを、毎日世界の人々へ
－創業者であり弊社取締役Rodolph Landemaineの理念
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